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FRUHSTUCKSBUFFET MENU

Kostlichkeiten aus der Backerei
Auswahl an frischem dunklem und hellem Brot
Traubenbrot, Sahnebrot
Toastbrot
Croissants
Pain au chocolat
Frichtezopf & Croissants
Waffeln
Torte des Tages
Mini-Muffins, Windbeutel, Donuts
Darvida-Kekse, Zwieback, Knackebrot

Aufstriche & StiBes
Bio-Konfitiren
Nutella, Ovomaltine, Caotina-Aufstrich
Lokaler Gstaader Bienenhonig, Ahornsirup

Frisch & Fruchtig
Grosse Auswahl an frischen Friichten
Kirschtomaten
Gurkenscheiben
Kompott aus Apfeln & Birnen
Obstsalat
Bircher Musli
Diverse Trockenfruichte
Nusse in verschiedenen Variationen
Frihstlickscerealien

Frische Safte
Apfelsaft von der Familie Rieben
Orangen-, Grapefruit- und Ananassaft
Karotten- oder Gurkensaft (auf Anfrage)

/%/
S

7

=25

S

\77/36*
N =~ _

\



3

HUUS

GSTAAD

HOTEL

FRUHSTUCKSBUFFET MENU

WARME LECKEREIEN
Pfannkuchen
Bohnen in TomatensoRe
Milchbrei
Gebratene Champignons

EIER AUF BESTELLUNG
Spiegeleier, Ruhreier, weich- oder hartgekochte Eier, Omelette,
Eier Benedict (auf Anfrage)

GERAUCHERT & PIKANT
Geraucherter Lachs mit Meerrettichsauce

KASE & MOLKEREIPRODUKTE
Feta, Gruyere, Emmentaler
Schonriederli (Schonried), Fleurette (Rougemont)
Gstaader Joghurt: verschiedene Frichte & natlrliche Aromen
Ziegenmilchjoghurt, Butter, Margarine

REGIONALE FLEISCHSPEZIALITATEN
Auswahl an einheimischen Wurstwaren
Zwiebelbraten (Kalbfleisch), Cipollata (Kalbfleisch), Merguez (Lamm),
Speck (Schweinefleisch)
Diverse regionale Saanenlander Wurstsorten

GLUTEN- & LAKTOSEFREIE ANGEBOTE
Glutenfreies Brot (auf Anfrage)
Toast
Geback
Joghurte
Frihstuckscerealien
Milch- und Sojaprodukte



